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GH§ F Bertolini

SEDE LEGALE Ch&f Bertolini S.p.A. VVia San Giacomo, 52 - 30026 Portogruaro (VE)
Tel.042127 16 70 - Fax0421 27 16 52 - info.bertolini@chef.it - chef.it

DISTRIBUZIONE BRESCIA Via Travagliato, 34 - Torbole Casaglia (BS) - Tel. 030 21 50 315
info@maxigelsrlit « DISTRIBUZIONE PADOVA Corso Stati Uniti 23/D - Padova (PD) - Tel. 049 89 31 428
chef.bertolini@chef.it « DISTRIBUZIONE VENEZIA Via San Giacomo, 52 - Portogruaro (VE)
Tel.0421 27 16 70 - info.bertolini@chef.it « DISTRIBUZIONE GORIZIA Via Forans, 2 - Romans d’Isonzo (GO)
Tel.0481 9507 20 - chefbertolini.romans@chef.it
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Ché&f Bertolini ha il piacere di invitarla:
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h 10:30- 19:30

Presso:

SAVOY BEACH HOTEL & RESORT
Corso Europa, 51 - BIBIONE (VE)

Ch&f Bertolini S.p.A. - info.bertolini@chef.it - chef.it
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PR EVENT MANAGEMENT

luned] 7é marzo
h11:00-11:30 @ Lacroissanterie secondo Angolo Blu
h13:00-13:30 Lafargese |la pastaripiena

h15:00-16:00 Produzione mozzarellainloco - Latteria Aviano
h16:30-17:00 Retro e le meraviglie della schiacciata

h18:30- 19:00 [l club sandwich del Tenda Bar

martedi 77 marzo

h11:00-11:30 Lacroissanterie secondo Angolo Blu
h13:00-13:30 Lapraticita del poké Orogel

h 15:00 - 16:00 Produzione mozzarellainloco - Latteria Aviano
h16:30-17:00 La versatilita della Scrocchiarella

h18:30- 19:00 [l club sandwich del Tenda Bar
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Gentile Partner,

dopo i successi delle scorse edizioni, il nostro pen Mﬁ ! @Mw &Acwd&my” torna per
l'edizione 2026 ed € un piacere per noi invitarla a partecipare.

Saranno presenti i migliori player del mercato con le loro proposte dolci e salate,
mentre i nostri consulenti Ch&f sapranno indicarle le specialita piu adatte alle esigenze
della sua attivita.

Sara l'occasione per toccare con mano le ultime novita del settore, conoscere gli ultimi
trend di un mercato sempre in evoluzione, scambiare opinioni con altri professionisti e
apprendere utili nozioni sulla gestione del servizio e la valorizzazione del prodotto,
con esempi pratici e conoscenze immediatamente spendibili.

L’ aspettiamo!

Cor @MM@M@ al %m Mmmg usi il QR-code per registrarsi on-line o compili i campi
qui sotto e consegni questo invito alla registrazione.

Citta Provincia . ... ...
Piva ... .. ... Email . ...
Referente (agente). . ... ... ... ... ... ... ...... Nr.accompagnatori . ... ...

BarD Bar/CucinaD Birrerie/PubD Gastronomia/pamﬁdo/aHmentaril:’ Pasticceria l:l

Hotel/B&B/PensioniD Ristorante/PizzeriaD CircolosportivoD Associazione[l Altro D
I . .

Si[] No[ ]

Autorizzazione dati personali per email marketing



