
Gusto Academy
4e 5 marzo 2024

P r e s s o  H O T E L  S A V O Y  B E A C H
C o r s o  E u r o p a ,  5 1  ·  B I B I O N E  ( V E )

h 10:30 - 18:00

Ch&f Bertolini ha il piacere di invitarla:

Open day

S E D E  L E G A L E C h & f  B e r t o l i n i S . p . a .
Via San Giacomo, 52 · 30026 Portogruaro (VE) · Tel. 0421 27 16 70 · Fax 0421 27 16 52 · info.bertolini@chef.it · chef.it

D I S T R I B U Z I O N E B R E S C I A: Via Travagliato, 34 · Torbole Casaglia (BS) · Tel. 030 21 50 315 · info@maxigelsrl.it
D I S T R I B U Z I O N E P A D O V A : Corso Stati Uniti 23/D · Padova (PD) · Tel. 049 89 31 428 · chef.bertolini@chef.it

D I S T R I B U Z I O N E V E N E Z I A : Via San Giacomo, 52 · Portogruaro (VE) · Tel. 0421 27 16 70  · info.bertolini@chef.it
D I S T R I B U Z I O N E G O R I Z I A : Via Forans, 2 · Romans d’Isonzo (GO) · Tel. 0481 95 07 20 · info.romans@chefbertolini.191.it



Nome

Locale

Email

Cognome

Città

Referente (agente)

Bar                 Bar/Cucina                 Birrerie/Pub                 Gastronomia/panificio/alimentari                 Pasticceria

Autorizzazione dati personali per email marketing Sì No

Firma

Hotel/B&B/Pensioni             Ristorante/Pizzeria             Asporto pizza/Kebab             Associazione             Altro

Gentile Cliente,

è con grande piacere che tutta Ch&f Bertolini la invita a partecipare all’ Open Day 
“Gusto Academy”, dove saremo felici di esporle gli ultimi trend, per rimanere al 
passo con i tempi di un mercato in continua evoluzione. 

I Migliori player del mercato presenteranno le loro specialità dolci e salate,  mentre i 
nostri esperti consulenti le indicheranno le proposte migliori per le sue specifiche 
esigenze.

Come sempre dedicheremo ampio spazio alla formazione, con      SBL Academy    che 
terrà due masterclass relativi alla gestione del dolce e del salato, portando spunti e 
idee per gestire il servizio e valorizzare i prodotti in maniera innovativa.

Venga a scoprire le novità in fatto di snack, le proposte per l’Happy 
Hour, l’ultimo grido in fatto di croissanterie, le soluzioni più adatte alla 
bella stagione in arrivo!

La aspettiamo il 4 e 5 Marzo a Bibione, presso il Savoy Beach Hotel.

Apertura ore 10,30

Programma

Da conservare e consegnare 

compilato all'accreditamento 

per avere il bonus speciale 

in omaggio!

h 11:00 SBL Academy · Preparare una colazione speciale

h 11:30 Salomon · Le sfiziosità per tutti i palati

h 12:30 Orogel · Una pausa pranzo leggera e salutare

h 14:00 Pizzella · Buona, naturale e pronta in un minuto!

h 15:00 Froneri  · Il momento più dolce della giornata!

h 16:00 Rispo · L'eccellenza dell'aperitivo

h 17:00 SBL Academy · Più che un tramezzino

Chiusura ore 18,00


